
PERLE DI GRANA SU VELLUTO DI POMODORO E FILI DI
PEPERONCINO

CON VALDO CUVÈE

DUETTO MARE E MONTI IN PASTA FILLO CON GAMBERI ROSSI
DI MAZARA DEL VALLO E PORCINI DEI NOSTRI BOSCHI

MEZZI PACCHERI ALL’ASTICE

TAGLIOLINO IN CREMA DI BURRATA AI TRE POMODORINI

PESCATO DI SPIGOLA AL VAPORE CON PATATE AL
NATURALE

FILETTO DI VITELLINO IN SINFONIA DI FUNGHI PORCINI

ZAMPONE DELLA TRADIZIONE CON LENTICCHIE

SFIZIOSITÀ DI FRUTTINI AL GELATO

M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z O  C A N T I N A  Z A C C A G N I N I
P I N O T  G R I G I O  C A N T I N A  Z A C C A G N I N I  

F R A N C I A C O R T A  S P U M A N T E  C A N T I N A  B E L L A V I S T A

Dessert
T I R A M I S Ù

Menu

Entrée

di Capodanno


